
 
PECOPECO! レストラン予約サービス:メニュー/Benjamin Steak House 

 
Drink/お飲物 (以下から1つお選び下さい) 
□ PINOT NOIR, Jelu, Patagonia, South Argentina ’06/ ピノ・

ノワール (パタゴニア/アルゼンチン南部) 赤ワイン/2006年 

□ MALBEC, Trapiche, Oak Cask, Mendoza, Argentina 2007 
マルベック (トラピチェ/アルゼンチン)赤ワイン/2007年 

□ CABERNET SAUVIGNON, Beringer, Founders Estate, 
Napa ’06 カベルネ・ソーヴィニヨン (ナパ/カリフォルニア) 
赤ワイン 2006年 

□ GRENACHE&SYRAH, Almira “Los Dos”, Campo de Borja, 
Spain ’06 / グルナッシュ&シラー (カンポ・デ・ボルハ/スペイ
ン)/2006年 

□ SHIRAZ, Rolling Estate, Central Ranges, New South Wales 
’05シラーズ (ニューサウスウェールズ/オーストラリア) 赤
ワイン/ 2005年  

□ ZINFANDEL, Artezin, Mendocino County, ’06 
ジンファンデル (メンドシーノ カウンティ/カリフォルニア) 赤
ワイン/ 2006年 

□ MERLOT, Raymond Estates, R Collection, Napa ’04  
メルロー (ナパ/カリフォルニア) 赤ワイン / 2004年  

□ TRIMBACH, Riesling, Alsace, France 2005 / トリンパック/リ
ースリング (アルザス/フランス) 白ワイン/2005年 

□ RHONE DE ROBLES, Robert Hall, (Rhone Blend, 
Grenache + Syrah) Central Coast, ’06 ローヌ・デ・ロブレ
ス:ローヌブ/グルナッシュ/シラー(カリフォルニア) 赤ワイ
ン/2006年 

□ CHARDONNAY, Chateau St. Jean, Sonoma County ’06 / シャ
ルドネ/シャトーセントジーン (ソノマ/カリフォルニア)白ワ

イン/2006年 

□ PINOT GRIGIO, Kris, Veneto ’06 / ピノ・グリージョ (ヴ

ェネート/イタリア) 白ワイン/2006年 

□ SAUVIGNON BLANC, Matua, Marlborough, New Zealand ’06/ 
ソーヴィニヨン・ブラン (マールボロ/ニュージーランド) 白

ワイン/2006年 

□ Coke/コーラ □ Sprite/スプライト □ Ginger Ale/ジンジャーエール 

□ Sapporo/サッポロ □ Budweiser/バドワイザー □ Sam Adams/サミュエル・アダムス 

 
Appetizers/前菜 (以下から1つお選び下さい。★印のものはドレッシングもお選び下さい) 
□ ★Mixed Green Salad/ミックスグリーンサラダ □ Caesar’s Salad/シーザーサラダ 

□ Lobster Bisque Soup/ロブスターのポタージュスープ □ Casino six littleneck clams baked with pancetta: 焼き
はまぐりのパンチェッタ 

  
 ★Dressing /ミックスグリーンサラダの方は、以下からドレッシングを「□」に×印で1つお選び下さい。 

□Blue Cheese/ブルーチーズ □Caesar/シーザー □Oil & Vinegar/オイル&ビネガー □House Dressing/ハウスドレッシング 

 
Entree /メイン (以下から1つお選び下さい。★印のものは焼き加減/ソースもお選び下さい。) 
□ ★USDA Prime Chef Selected / シェフおすすめのUSDAプライムビーフステーキ 

□ ★Dry Aged Porterhouse Steak (Ordered in Pairs) / ドライエイジド・ポーターハウス・ステーキ（お二人以上） 

□ Grilled Norwegian Salmon/ノルウェー産グリルドサーモン □ ★Veal Chops/子牛の肉 (骨付き) 
  
 ★Steak Sauce / ステーキの方は、以下からソースを「□」に×印で1つお選び下さい。 

□Benjamin Steak Sauce/オリジナルソース □Peppercorn Sauce/ペッパーコーンソース 

□Bernaise Sauce/ベアルネーゼソース(酸味のあるマヨネーズ状の温かいソース) 

  
 ★How Do you like your meat? / 焼き加減を以下から「□」に×印で1つお選び下さい。 

□Very Rare/ベリーレア  □Rare/レア  □Medium Rare/ミディアムレア  □Medium/ミディアム 

□Medium Well Done/ミディアム・ウェルダン  □Well Done/ウェルダン  □Very Well Done/ベリー・ウェルダン 

 
Potatoes & Vegetables /ポテト & ベジタブル (以下から1つお選び下さい) 
□ German Potato/ジャーマンポテト (ポテト、ベーコン、タマネギの炒めもの) 

□ Creamed Spinach/クリームドスピナッチ(ホウレン草のホワイトソース和え) 

□ Steak Fries & Onion Rings/フライドポテトとオニオンリング □ Broccoli/ブロッコリー 

 
Chef’s Selection of Dessert /デザート (以下から1つお選び下さい) 
□ Apple Strudel/りんごのストゥルーデル □ Key Lime Pie/キーライムパイ 
□ Chocolate Mousse Cake/チョコレートムースケーキ □ Bourbon Pecan Pie/バーボンピーカンパイ 
□ Cheesecake/チーズケーキ □ Hot Fudge Sundae/ホットファッジサンデー 
□ Crème Brulée /クレームブリュレ □ Assorted Ice Cream/アイスクリーム 
□ Carrot Cake/キャロットケーキ □ Assorted Sorbet/シャーベット 
□ Tirami su/ティラミス   

 
Hot Drinks /温かいお飲物 (以下から1つお選び下さい) 
□ Freshly Brewed Tea/お茶 □ Coffee/コーヒー □ Decaffeinated Coffee/ディカフェ・コーヒー 

 


